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Etlap

Menu

TOPARTI VENDEGLO

Uzemelteté: Hotel Bibic Kft.

Cim: 4481 Nyiregyhdza-Sostdéhegy,

Jazmin koz 26.

Konyhaféndk/ Chef: Szahajda Viktor

www.bibichotel.hu

Etelérzékenységét, allergiajat kérjik elére jelezze kollégainknak!
Fél adagok lehetdségérél érdeklédjon kollégainknal! Fél adagjaink

70% aron kerilnek felszamolasra.Féételeinkhez valasszon koretet!
Please let our colleagues know about your food sensitivities and

allergies in advance! Ask our colleagues about the possibility of half
doses! Half portions are charged 70%. Choose a side dish for our main

courses!


https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/please
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/let
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/squirrel
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/colleagues
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/know
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/about
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/yours
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/food
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/sensitized
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/and
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/allergy
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/in
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/advance
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/ask
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/squirrel
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/colleagues
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/about
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/the-dutch
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/possibility
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/because-of
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/half
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/dose
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/half
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/portion
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/be
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/charge
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/choose
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/a
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/side
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/dish
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/for
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/squirrel
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/main
https://hu.bab.la/sz%C3%B3t%C3%A1r/angol-magyar/course




FLOETELEK

STARTERS

01 Tuskevar izelito 5.900 Ft

100% hazi! tepert6krém, szalonnak, fiistolt sonka, fiistolt
kolbasz, diszndsajt, zoldségek, savanyitott lilahagyma és Shimeji
gomba, fiistélt sajt, camembert, hazi kenyér

“Tiiskevdr” tapas: 100% homemade! Pork crackling spread, bacon,
smoked ham, sausage, brawn, vegetables, pickled onions and
Shimeji mushrooms, smoked cheese, camembert, bread
allergenek/allergens:1,3,4,7,8,10,11

02 Rantott tintahalkarika 2.900 Ft

dollar burgonyaval és fokhagymas tejfollel

breaded calamari with “dollar” chips and sour cream
allergének/allergens: 1,2,4,7,10,14

03 Halteperto 3.600 Ft

dollar burgonyaval és fokhagymas tejfollel

traditional hungarian fish cracklings, with “dollar” chips and
sour cream

allergénelk/ allergens: 1,2,3,4,7,9,11

!f)&yESEK

04 Gombaleves cipéban 2.900 Ft

gombalevesiink glutén mentesen is kérhetd cipo nélkiil : 1.950Ft
mushroom soup in a bun./ gluten free without bun. :1.950Ft
allergének/ allergens: 1,

05 Hideg gyiimolcsleves 1.950 Ft

szezonadlis gyiimolcsokbél készitve, piritott magvakkal
és tejszinhabbal

Cold fruit soup: Seasonal fruits soup with roasted nuts and
whipped cream

allergének/ allergens: 1,7,11

06 Tyukhusleves 2.100Ft

fétt hussal,zoldséggel, csigatésztaval
Hen soup: with meat, veggies and noodles.
allergénel/allergens: 1,3,9

07 Harcsa halaszlé 3.900 Ft

korhelyesen +230Ft

Hungarian fishermen’s soup from
+ sour cream and lemon +230Ft
allergének/allergens: 1,4

08 Ponty halaszlé 3.700 Ft

korhelyesen +230Ft

Hungarian fishermen’s soup from carp
+sour cream and lemon +230Ft
allergének/allergens: 1,4

09 Babgulyas 3.800 Ft

Traditional hungarian goulash soup.
allergének/allergens: 1,3,7

HOTEL ETTEREM
KIKAPCSOLODAS
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FISH

10 Ropogo6s bundaban siilt harcsafilé  4.900 Ft

Crispy breaded catfish fillet (without side dish)
allergénel/allergens: 1,3,4

HOTEL ETTEREM
KIKAPCSOLODAS

1l Harcsapaprikas 4.200 Ft
ajanlott koret: tirds csusza
Hungarian catfish paprikasch. Recommended side dish:
dumplings with curd and sour cream.
allergének/allergens: 1,3,4,7,9,

12 Suilt hekk 3.200 Ft

Paprikas lisztben siilt hekktorzs

European hake (fish) deep fried in hungarian style (flour with
paprika seasoning)

allergének/allergens: 1,4

HUSMENTES FTELEK

WITHOUT MEAT

13 Tuaros csusza 2.500 Ft

Noodles with curd and sour cream.
allergének/allergens: 1, 3, 7

14 Grillezett camembert 3.300 Ft
Grillezett camembert tépett nyari saldtaval és
afonya vinaigrettel
Grilled camembert with fresh summer salad and
blueberry vinaigrette
allergénel/allergens: 1,3,7

15 Rantott trappista sajt 3.100 Ft

Fried cheese (without side dish)
allergénel/allergens: 1,3,7

. , 17 Dodo 2.100 Ft
16 Cézar salata 2.900 Ft Dodolle o

éosaldtaval & , ttal Kémes juhtirdval és savanyitott zoldségekkel

Jegsalataval és parmezan sajtta “Dédolle”: Traditional hungarian noodle with sheep’s curd

Caesar salad with lettuce and parmesan

i and pickled vegetables
allergének/allergens: 1,3,4,7,10

allergének/allergens: 1,7,9,10
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TALAK KET
SZEMELYRE

MAIN COURSES

Toparti tal 11.500 Ft

Rantott trappista sajt, bacon-be gongyolt csirkemell,
makoi sertésflekken, pdrizsi szlizérmék, sajttal-sonkaval
toltott csirkemell.

Koret: hasabburgonya, parolt rizs, parolt zoldség
Lakeside plate for two: Fried cheese, Chicken fillet wrapped
in bacon, Pork shoulder roast ,,Maké” style (with onion
ragout), Pork loin medallions ,,Pariser” style, Chicken
Cordon Bleu (stuffed with cheese and ham), Side dish:
French fries, steamed rice, steamed vegetables.
allergének/allergens: 1,3,7,9,10

13.000 Ft

Bacon-be gongyolt sziizérme, fiisti sertésborda rantva,
szezammagos rantott csirkemell, karfiol parizsi
bundaban, lyoni csirkemellérmék.

Koret: hasabburgonya vagy burgonyakrokett, parolt rizs,
parolt zoldség

Boatman’s plate for two: Pork loin medallions wrapped in
bacon, Breaded pork stuffed with smoked cheese and
sausages, Sesame seed breaded chicken fillet, Cauliflower
~Pariser” style, Chicken fillet ,,Lyon” style (grilled, with fried,
crispy onions)

Side dish: french fries, steamed rice, steamed vegetables.
allergének/allergens: 1,3,7,10,11

CsoOnakos tal

Halas tal 17.000 Ft

Roston harcsa hagymaval, rantott ponty, paprikas siilt
durbincs, Orly ponty.

Koret: hasabburgonya, parolt rizs, parolt zoldségek

Fish plate for two: Grilled catfish fillet with onions, Breaded
carp, Whole roasted seabream (fish) with paprika, Carp
»Pariser” style,

Side dish: French fries, steamed rice, steamed vegetables
allergének/allergens: 1,3,4,7

Grill tal 11.500 Ft

Cigdnypecsenye, Holstein szelet, vaslapon siilt
csirkecomb, roston csirkemell, baconbe tekert
sertésszliz. Koret: grillezett z6ldségek, steakburgonya.
Grill plate for two: roast pork “qypsy” style, pork chop with
fried egg, grilled chicken thigh fillets, grilled chicken breast
fillet, pork loin wrapped in bacon. Side-dish: grilled veggies
and potato wedges.

allergének/allergens: 1,3,9,10

22 Vegetarianus tal

25 Siilt csiilok 2 személyre

HOTEL ETTEREM
KIKAPCSOLODAS

9.450 Ft

Rantott trappista sajt, rantott gombafejek, karfiol Orly
madra, tartarmartas, koret: lapcsanka és roston
zoldségek

Vegetarian plate for two: Fried cheese, Breaded
mushrooms, Cauliflower ,Pariser” style, Tartar sauce, Side
dish: hash browns (potato pancakes) and grilled vegetables
allergénel/allergens: 1,3,7,10

8.200 Ft

soros hagymaraguval,
ajanlott koret: steakburgonya
Pork leg roast for two: with beer and onion ragout

(recommended side dish: potatoes)
allergénel/allergens: 1,3,7,8,9,10,11




24

25

26

21

28

29

30

31

FO FTELEK .o

MAIN COURSES

Roston csirkemell

Grilled chicken fillet (without side dish)
allergének/allergens:

Kijevi csirkemell ropog6s bundaban

fliszervajjal toltve
Crispy chicken Kiev: stuffed with herb butter (without side dish)
allergének/allergens: 1,3,7

Rantott csirkemell

Breaded chicken fillet (without side dish)
allergének/allergens: 1,3,7,

Ropogos bundaban siilt 6rias sertéssziiz

Crispy breaded tenderloin fillet (without side dish)
allergének/allergens: 1,3,7

Borzaska

lapcsanka bundaban, csirke vagy sertés huisbal,
fokhagymas tejféllel

“Borzashka” chicken or pork fillet coated in potato
pancakes, with garlic sour cream (without side dish)
allergének/allergens: 1,3,7

Cordon bleu

sajttal-sonkaval téltve, csirke vagy sertés husbol
Chicken or pork cordon bleu: stuffed with ham and cheese
(without side dish)

allergének/allergens: 1,3,7

Siilt kacsacomb

ajdnlott kéret: Dodolle

Roasted duck leg with rosemary jus (without side dish)
recommended side dish: “Dodélle”
allergének/allergens: 1,9,10

Siilt oldalas

hordés kaposztaval

ajanlott koret: sparhelt krumpli

pork rib with sauerkraut (without side dish)
recommended side dish: potatoes
allergének/allergens: 1,3,9

2.400 Ft

3.500 Ft

2.700 Ft

3.100 Ft

3.700Ft

2.950 Ft

4.500 Ft

3.900 Ft

TUSKEVYA AR
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Brassoi apropecsenye 2.500 Ft

Traditional “Brasov” roast: pork and potatoes with
garlic and herbs.
allergének/allergens: 9,10

Ciganypecsenye 3.500 Ft
hazi sertésbdl, hazi szalonnaval

Roast pork “qypsy” style: classic hungarian dish with garlic

and smoked bacon.

allergének/allergens: 3,9

Matula bacsi kedvence 4.500 Ft

lecsos sertésszliz lapcsankdba toltve

Uncle Matula’s favourite: Pork tenderloin with “letscho” and
potato pancake.

allergének/allergens: 1,3,9,10

Kemencés marharagu 3.600 Ft
ajanlott koret: Dodolle

Beef stew from the oven.

recommended side dish:,,Dédélle”

allergének/allergens: 1,3,7,11

Vaddiszno siilt 5.900 Ft

aszalt gyumolcsos raguval
Wild boar roast with dried fruit ragout
allergének/allergens: 1,3,7,11

Vaddiszno6 porkolt 4.500 Ft

ajanlott koret: Dodolle

wild boar stew

recommended side dish:,,Dédélle”
allergének/allergens: 1,3,7

Nyulragu 5.200 Ft

aszalt paradicsommal, kapribogydval pappardelle
tésztaval

Rabbit ragout with sun dried tomato, capers and
pappardelle noodles

allergének/allergens: 1,3,7,8,9




KORETEK, SALATAK

SIDE DISHES, SALADS
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Hasabburgonya

French fries
allergének/ allergens:1

900 Ft

Edesburgonya hasab

Sweet potato fries
allergének/ allergens:1

900 Ft

Burgonyapiiré
Mashed potatoes
allergénel/allergens: 7

900 Ft

Steakburgonya

Potato wedges
allergének/allergens:1

900 Ft

Parolt rizs

Steamed rice
allergének/allergens:7,9

1.100 Ft

Parolt zoldségek

Steamed mixed vegetables
allergének/allergens: 7,9

1.100 Ft

Grillezett zoldségek

Grilled vegetables
allergének/allergens: 9,10

1.100 Ft

Sparhelt krumpli

Oven baked potato slices.
allergének/allergens:

900 Ft

Dodolle

“Déddlle” Traditional hungarian dish
allergének/allergens: 1,7

900 Ft

Vorosboros parolt lilakaposzta

Braised red cabbage with red wine
allergének/allergens:

1.100 Ft

49 Csemegeuborka

Pickled cucumbers
allergének/allergens: 10

TUSKEVY AR
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850 Ft

50 A mi hazi csalamadénk

Our home-made mixed pickles
allergének/allergens: 9

850 Ft

51 Ecetes almapaprika

Pickled peppers (hot)
allergének/allergens: 9,10

850 Ft

52 Uborkasalata

tejfollel +230Ft
Cucumber salad +with sour cream: +230 Ft,
allergénel/allergens: 7

850 Ft

53 Barack befott

Canned peaches in juice
allergének/allergens:

850 Ft




DESSZERTEK

DESSERTS
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Makos bobajka 1.900 Ft

azaz "guba” vanilia soddval
Poppyseed ‘bobajka’ bread pudding with vanilla sauce
allergénel/allergens: 1,3,7

Csokoladés lavasiiti 1.900 Ft

vanilia fagylalttal
Chocolate lava cake with vanilla ice cream
allergénel/allergens: 1,3,7

Palacsinta 1.800 Ft

baracklekvaros, nutellas, tirds
Crépes (pancakes) with apricot jam/nutella/curd
allergénel/allergens: 1,3,5,7,8

Brownie 1.700 Ft

GLUTENMENTES
GLUTEN FREE
allergének/allergens:

Rakoczi Tards poharkrém 1.900 Ft

GLUTENMENTES

GLUTEN FREE

“Rdkdczi Tirds” hungarian curd cheescake
served in a glass

allergének/allergens:7,8

f/{, /a, »
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Rantott pipifalatok

2.500 Ft

Valaszthat6 korettel (hasabburgonya, burgonyapiiré, parolt rizs)
+ajandék palacsinta vdlaszthaté izben.(baracklekvar, mogyorékrém, tiro)
Chicken nuggets, side dish optional(french fries, potato puree, rice)

+Free pancake. flavour optional (marmalade, nutella, cream curd)
allergének/allergens: 1,3,7

Bolognai spagetti 2.500 Ft

+ajandék palacsinta vdlaszthaté izben.(baracklekvar, mogyorékrém, tiro)
Spaghetti bolognese

+Free pancake. flavour optional (marmalade, nutella, cream curd)
allergének/allergens: 1,

Tejszines sajtos
2.500 Ft

szines penne

Szines penne tészta tejszines sajtos martasban.

+ajandék palacsinta vdlaszthaté izben.(baracklekvar, mogyordkrém, tird)
Colored penne noodels with cooking cream and cheese sauce.

+Free pancake. flavour optional (marmalade, nutella, cream curd)
allergének/allergens: 1,3,7




ALLERGENEK b, -
ALLERGENS \ e

1.GLUTENT TARTALMAZO GABONAK (CEREALS WITH GLUTEN)
2.RAKFELEK (CRUSTACEANS - PRAWNS, CRABS AND LOBSTERS)
3.TOJAS (EGGS)

4.HAL (FISH)

s.FOLDIMOGYORO (PEANUTS)

6.SZOJABAB (SOYBEANS)

7.TEJ ES TEJTERMEK (MILK)

8.DIOFELEK (TREE NUTS)

9.ZELLER (CELERY)

10.MUSTAR (MUSTARD)

11.SZEZAMMAG (SESAME SEEDS)

12.KEN DIOXID (SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES)
13.CSILLAGFURT (LUPIN)

14.PUHATESTUEK (MOLLUSCS - MUSSELS AND OYSTERS)

Kérjiik, hogy ételérzékenységét, ételallergidjdat elére jelezze! Tovabbi
informdciokért az ételek allergénjeivel kapcsolatban érdeklédjon
kolléegdinknal!

Gluténmentes/laktézmentes/egyéb felar: +500 Ft/fogds

Eteleink gluténmentes alapanyagokkal valé elkészitését vdllaljuk, ezeket
kiilon eszkozokkel készitjik el6irds szerint. Kiilon, elszepardlt
allergénmentes konyhdnk azonban nincs, igy a levegében dtszennyezddés
el6fordulhat. Emiatt hiperszenzitiv Vendégeink étkeztetését sajnos nem
tudjuk vallalni.

Felhivjuk kedves Vendégeink figyelmét, hogy az ételek elkésziilési ideje fiigg
az étel jellegétdl és az étterem foglaltsdagadtol.



